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LA

Condizioni d'uso:

Use Conditions:

10°C

2°C

0°C

Passo Alette:

Fin Spacing:

mm 3,2

mm 6

mm 8

Modello

Model

H

M

L

+2°C

-18°C

-30°C

LAH  1

LAH  2

LAH  3

LAH  4

LAH  5

LAH  6

2.5

3.5

5

6

7.5

9

2x250

2x250

2x300

2x300

2x300

2x300

1700

2000

3400

3500

3650

3600

3

3

3

3

3

3

3.3

4.8

6.4

8.3

12.1

18.01

140

140

240

240

240

240

0.86

0.86

1.6

1.6

1.6

1.6

1950

2040

2040

3240

4500

4500

30

30

30

30

50

50

12-16

12-16

12-22

12-22

16-28

16-28

21

25

30

36

48

64

Motori

Motor

N°Xd.

DT1=8K

KW  

R404A

Aria

Air
3m /h

Freccia

Arrow

Mt.

Superficie

Surface
2m

Vol.Int.

Int.Vol.
3dm

Consumo

Consum.

w

230V.

A

Sbrinam.

Defrost

ED W

Attacchi

IN/OUT 

mm

Scarico

Con.Dra.

D.mm

Peso

Net W.

KgMODEL

16

24

32

43

64

96

LAM 1

LAM 2

LAM 3

LAM 4

LAM 5

LAM 6

2

3

4

5

6

8

2x250

2x250

2x300

2x300

2x300

2x300

1900

2150

3550

3650

3700

3670

3

3

3

3

3

3

3.3

4.8

6.4

8.3

12.1

18.01

140

140

240

240

240

240

0.86

0.86

1.6

1.6

1.6

1.6

1950

2040

2040

3240

4500

4500

30

30

30

30

50

50

12-16

12-16

12-22

12-22

16-28

16-28

20

24

29

35

46

60

9

13.4

17.08

23.8

35.7

53.5

LAL   1

LAL   2

LAL   3

LAL   4

LAL   5

LAL   6

1.5

2

3

4

5

6
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2x300

2x300

2x300

2x300
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3600

3700
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4

4

4

4

4

4

3.3

4.8

6.4

8.3

12.1

18.01

140
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240

240

240

0.86

0.86

1.6

1.6

1.6

1.6

1950

2040

2040

3240

4500

4500

30

30

30

30

50

50

12-16

12-16

12-22

12-22

16-28

16-28

19

23

28

34

45

58

7

10.3

13.08

18.4

27.6

41.4

ED = SBRINAMENTO ELETTRICO 

SS = SENZA SBRINAMENTO 

HG = SBRINAMENTO GAS CALDO 

Capacità reali di impiego alle condizioni di utilizzo: 

Umidità in cella 85% 

Refrigerante R404A 

Temperatura ingresso aria 0°C 

Temperatura evaporazione -8°c = DT8K 

usare valvola termostatica con equalizzatore esterno 

ED = ELECTRIC DEFROST 

SS = WITHOUT DEFROST 

HG = HOT GAS DEFROST 

Real capacites whith following use conditions: 

Humidit in the cold room 85% 

Refrigerant fl uid R404A 

Air entering temp. 0°C 

Evaporating temp. -8° C = DT8K 

use externally equalized thermostatic expansion valve 

LA
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Aeroevaporatori a doppio flusso d'aria 
Evaporateur à double flux d'air
Dual discharge unit coolers  
Воздушные испарители с двойной циркуляцией воздуха 

L'evaporatore Mod.LA è un evaporatore a doppio flusso d'aria, per applicazioni in celle frigorifere ad altezza ridotta, per sale di lavorazione climatizzate che 

richiedano una bassa velocità di ricircolo d'aria. Il Mod.LAH è adatto per la conservazione del prodotto fresco, passo alette mm. 3,2. Il Mod.LAM è adatto per 

la conservazione del prodotto fresco e congelato, passo alette mm. 6. Il Mod.LAL è adatto per congelamento e conservazione di prodotto surgelato, passo 

alette mm. 8. Mod. LA 1-2 con motore ø 250 monofase a poli schermati 230v 1/50-60 hz.Mod. LA3-4-5-6, con motore ø 300 monofase 230v 1/50-60 hz. LA – 

SS = versione senza sbrinamento (consigliato fino a 2°c) LA – ED = versione con sbrinamento elettrico (consigliato fino a –30°c) predisposti per il 

collegamento 400v/3/50-60hz. 

The MOD.LA is a dual discharge cooler, low velocity for cold rooms and working rooms air conditioning. MOD.LAH for fresh products storage , fin spacing 

mm. 3.2. MOD.LAM for fresh and frozen products storage, fin spacing mm. 6,00. MOD.LAL for freezing and frozen products storage fin spacing mm. 8,00. 

MOD.LA 1-2 with ø 250 motors 1 phase with screened poles 230v 1/50- 60 hz.MOD LA 3-4-5-6 with ø 300 motors 1 phase with screened poles 230v 1/50-60 

hz.MOD. LA-SS, without defrost (recommended till 2 °c) MOD. LA-ED with electrical defrost(recommended till –30°c), arranged for the connection 400v 

/3/50-60hz.

Испаритель MOД.LA является испарителем с двойной циркуляцией воздуха и предназначен для холодильных камер небольшой высоты, для 

разделочных залов с кондиционированием, где необходимо поддерживать низкую скорость циркуляции воздуха. MOД.LAH предназначена для 

хранения свежих продуктов, шаг лопастей 3,2 мм. MOД.LAM рекомендуется для хранения свежих и замороженных продуктов, шаг лопастей 6,00 мм. 

MOД.LAL рекомендуется для замораживания и хранения быстрозамороженных продуктов, шаг лопастей 8,00 мм. MOД. LA 1-2 с мотором ø 250 мм, 

монофазным с экранированными полюсами 230в 1/50-60Гц. MOД.LA 3-4-5-6, с мотором ø.300 мм, монофазным с экранированными полюсами 

230в 1/50-60Гц. LA – SS = вариант без размораживания (рекомендуется до 2°c) LA – ED = вариант с электрическим размораживанием 

(рекомендуется до -30°c) для сети 400в /3/50-60Гц.

Le Mod. LA est un évaporateur double flux d'air pour l'application dans chambres à froid , salles de travail pour une  baisse vitesse  de la circulation de l'air. Le 

Mod.LAH est pour la conservation du produit frais, écartement ailettes  mm. 3,2. Le Mod.LAM est pour la conservation du produit frais et congelé, écartement 

ailettes e mm. 6. Le Mod. LAL est pour congelation et conservation du produit surgelé , écartement ailettes  mm. 8. Mod. LA 1-2 avec moteur ø 250 

monophase avec poles  masqués 230v 1/50-60 hz. Mod. LA3-4-5-6, avec moteur ø 300 monophase 230v 1/50-60 hz. LA – SS = sans dégivrage   (jusqu'à a 2°c) 

LA – ED = avec dégivrage électrique  (jusqu'à –30°c) arrangés pour la connexion 400v/3/50-60hz. 
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